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Ingredientai:
~ 1 kiauSinis
> 5v. S milty
~ pakelis vanilininio cukraus
~ 5V. S. pieno
~ Ziupsnelis druskos
~ 32 dZiovintos slyvos
~ 0,5l aliejaus

Gaminimas:

@ IS kiauSinio, pieno, milty, vanilininio cukraus ir druskos uZmaisyti
teslg. DZiovintas slyvas mirkykite tesloje ir virkite aliejuje. ISviru-
sias dékite ant popieriaus ranksluoscio, tada valiokite tarkuotame
Sokolade ir apibarstykite cukraus pudra.
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Gaminimas:
~ SuSaldytq sviestq sutarkuojame stambia trintuve ir lengvai apvo-
liojame miltais. KiausSinius iSplakame su cukrumi bei grietine j su-
pilame j miltus su sviestu. UZminkome teslq. 30 min. jq laikome
Saltai. Is 4/5 teslos iskocCiojame lakstq ir jklojame | aliejumi patep-
tq arba kepimo popieriumi isklotq kepimo formq. UZtepame mély-
niy uogiene. Likusiq te$la sutarkuojame stambia trintuve ir uZbe-
riame ant uogienés. Kepame 200 laipsniy C temperattiroje 30-40
minuciy.

Ingredientai: @ 250 g varskeés arba

Teslai: "mascarpone”

~ 1 kiauSinis e 2 Sauksteliai cukraus (cukraus

~ 1 Saukstas istirpinto margari- déti galima pagal kiekvieno
no VILNIUS kepiniams skonj)

~ 3 Saukstai milty e 200 g jogurto

~ 1 Saukstas cukraus @ 1 Saukstelis vanilinio cukraus

~ truputj pieno e Uogy sluoksniui:

Kremui: e 4 Saukstai juodyjy serbenty
Gaminimas:

Issikepame biskvitq:

~ IS nurodyty produkty uZmaisome teslq. Suformuojame biskvito
lakstq ir kepame orkaitéje apie 20-30 min.

~ Kol keps biskvitas, pasigaminsime kremq: varske ar "mascarpone”
surj sumaisome su cukrumi, jogurtu ir vaniliniu cukrumi. Gerai is-
plakame su mikseriu. Kai biskvitas iSkeps, atvésinkite ir sumalkite
mésmale, kad gautysi trupiniai. Trupinius suberiame j stilines. Ant
virsaus pilame kremo ir juodyjy serbenty.
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